
Vinho: Cor vermelha profunda com tons de roxo. Caracterizado
por um bouquet frutado com notas claras de amora, cereja e
algumas notas de alcaçuz e especiarias. No paladar, o vinho é
muito estruturado e persistente, com taninos elegantes e um
sabor intenso. Após a colheita, as uvas são desengaçadas e
prensadas, depois maceradas antes da fermentação para
concentrar os aromas e a cor. A fermentação é realizada a
temperatura controlada com agitação frequente das borras. Após
a fermentação, o vinho é envelhecido em barricas de carvalho
americano novas.

Uvas: Primitivo
Teor Alcoólico: 15% vol.
Acidez: 5,7 g/l
Açúcar: 16 g/l
Cor: Vermelho rubi profundo com tons de roxo.
Aroma: Bouquet frutado com notas claras de amora, cereja e
algumas notas de alcaçuz e especiarias.
Sabor: Estruturado e persistente.
Harmonização: Perfeito com carnes vermelhas grelhadas, caça
e queijos curados.
Temperatura de Serviço: 16°-18° C

Região: Apulia - Itália

Tamanhos disponíveis: 750ml 

Prêmios: Luca Maroni - 99 pontos - Best Italian
                Falstaff - Vinho 93 pontos

Primitivo - Elettra


